Cafe-Restaurant

@/wn

Gpeiseloarfe

Willkommen im ELAN - wo Genuss, Herzlichkeit und Gastfreundschaft zuhause sind!

Schén, dass Sie da sind! In unserem liebevoll gefiihrten Restaurant geht es um mehr als gutes
Essen - es geht um das Gefihl, willkommen zu sein. Wir méchten, dass jeder Gast nicht nur
satt, sondern auch glicklich nach Hause geht. Unser familidres Team arbeitet mit viel
Leidenschaft und Freude, um |lhnen eine schéne Zeit zu bereiten, in der Sie den Alltag hinter
sich lassen kénnen.

Egal, ob Sie mit der Familie gemitlich zusammenkommen, einen Abend mit Freunden
genieBen oder einfach mal eine kleine Pause einlegen — bei uns sollen Sie sich wohlflhlen,
fast wie zuhause. Mit frischen Zutaten, viel Liebe zum Detail und einem L&cheln servieren wir
lhnen unsere Speisen, die nicht nur den Gaumen, sondern auch das Herz erfreuen.

Und wenn es etwas Besonderes zu feiern gibt — sei es ein Geburtstag, eine Firmenfeier oder
ein anderer unvergesslicher Anlass — stehen wir lhnen gerne zur Seite. Sprechen Sie uns
einfach an, und wir gestalten gemeinsam einen Moment, den Sie und lhre Gaste genieBBen

werden.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr ELAN-Team

Die Service-Mitarbeiter geben Ihnen gerne
Auskunft Uber die Allergene- und Zusatzstoffe!



SGuppper-

HAUSGEMACHTE TOMATENCREMESUPPE

mit Schlagsahne, dazu Baguette

SAISONALE SUPPE
bei der Servicekraft nachfragen

Vorspeisen/ Tapng

HAUSGEMACHTE BRUSCHETTA
mit frischen Tomaten, Knoblauch, Basilikum
und Olivendl

HAUSGEMACHTE LIMETTEN-AIOLICREME
dazu Baguette

PIMIENTO DE PADRON
mit Meersalz

SCHALE MARINIERTE OLIVEN
dazu Baguette

GEROSTETE KARTOFFELSPALTEN
mit Meersalz und Limetten-Aioli

ALBONDIGAS
Hackfleischballchen in einer Mediterranen
Tomatensauce

SERRANO SCHINKEN
Drei Scheiben Serrano Schinken, dazu Butter
und gerdstetes Baguette

INTERNATIONALE KASEAUSWAHL
garniert mit Nussen, Oliven und Baguette

FRISCHE ANTIPASTI DER SAISON
Auswahl an gegrilltem Gemise, Oliven & Dip,
mit frischem Baguette
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zu allen Salaten, servieren wir Baguette

BEILAGEN-SALAT

kleiner gemischter Salat der Saison, dazu unser
Hausdressing

SALAT MIT FETA UND OLIVEN

mit Salat der Saison, dazu unser Hausdressing

SALAT MIT GEBRATENEN
HAHNCHENBRUSTSTREIFEN

mit Salat der Saison, dazu unser Hausdressing

SALAT MIT RIESENGARNELEN
mit Salat der Saison, dazu unser Hausdressing

Gepmarferd,

GEBACKENER CAMEMBERT

mit Butter, Preiselbeeren und Baguette an Salatbouquet

BAUERNOMELETTE
mit Kartoffeln, Eiern, Speck und Zwiebeln, dazu eine
Gewiirzgurke an Salatbouquet

KASESPATZLE

mit Bergk&se, garniert mit Réstzwiebeln an Salatbouquet

KARTOFFELPUFFER MIT RAUCHERLACHS

Drei Kartoffelputfer, dazu drei Scheiben
Raucherlachs, Sahnemeerrettich an Salatbouquet
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Seprilzed

SCHNITZEL “WIENER ART” VOM 19.9
JUNGSCHWEINRUCKEN

mit Bratkartoffeln und Zitrone an Salatbouquet

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM 24.5

KALBSRUCKEN
mit hausgemachtem Kartoffelgurkensalat,

Preiselbeeren und Zitrone
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RIGATONI MIT GEBRATENEM GEMUSE UND 13.9
SCHAFSKASE
in einer mediterranen Tomatensauce

BANDNUDELN MIT STEINPILZEN 15.5

in einer Triffeldlrahmsauce

RIGATONI ELAN

15.9
Rigatoni mit Hahnchenbruststreifen und
Champignons in einer Tomatensahnesauce
BANDNUDELN MIT RIESENGARNELEN 19.9

mit Knoblauch, Chili und Cherrytomaten in einer
mediterranen Tomatensauce



Heisepprichle

ORIGINAL KONIGSBERGER KLOPSE 16.9

aus Kalbfleisch, in feiner Kapernsauce,
Kartoffelpiuree, Rote Beete und Essiggurke

HAHNCHENSPATZLE 17.5

Hahnchenbrustfiletstreifen gebraten in einer
Champignon-rahmsauce, dazu Butterspatzle

JUNGSCHWEINRUCKENSTEAK 18.9

mit Bratkartoffeln und Krauterbutter an
Salatbouquet

KALBSLEBER NACH BERLINER ART 22.5
mit gebratenen Apfeln und Zwiebeln,
dazu Kartoffelpiree an Salatbouquet

%&Wﬁ%&

FORELLE “MULLERIN” (HAUPTGRATE ENTFERNT) 19.5

gebraten in Gartenkrautern und Butter, dazu
Mandelbutter, Salzkartoffeln und Gurken-Dillsalat

RIESENGARNELEN (8 STK.) 8/12 GR 19,9

in Olivensl mit Knoblauch und Chili gebraten,
dazu Knoblauchbrot und hausgemachte Aioli

ZANDERFILET 19.9
in Butter gebraten, auf lauwarmen

Kartoffelgurkensalat mit frischen Krautern und

Zitrone



FOrdnc for.

FLAMMKUCHEN KLASSIKER
SchmandsoBe, Speck und Zwiebeln

FLAMMKUCHEN KASE & SPECK
SchmandsoBe, Speck, Zwiebeln und Mozzarella

FLAMMKUCHEN MEDITERRANO (VEGETARISCH)
Mediterrane Tomatensauce, Antipasti und
Mozzarella

FLAMMKUCHEN ELAN
Mediterrane TomatensoBe, Schwarzwalder
Schinken, Cherrytomaten, Ruccola und Parmesan

FLAMMKUCHEN RIESENGARNELEN
SchmandsoBe, Riesengarnelen, Knoblauch,
Krauter
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021 0,4l 0,21
WASSER (STILL/SPRUDEL) 2,60 3,90 GINGER ALE 3,10
COCA-COLA 2,80 4,80 BITTER LEMON 3,10
COCA-COLA ZERO 2,80 4,80 TONIC WATER 3,10
FANTA 2,80 4,80 WILD BERRY 3,10
SPRITE 2,80 4,80
FASSBRAUSE 2,80 4,80
ﬁwhwngwZZw pﬁFUéﬂ/WT
021 0,75l 0,331
FLASCHE WASSER (STILL) 3,0 7,50 BIO SCHORLE KIRSCHE & 3,90
FLASCHE WASSER (SPRUDEL) 3,10 7,50 GRANATAPFEL 3,90
BIO LIMONADE INGWER & ZITRONE
g/’i/ﬁo/
021 04l 021 04l
APFELSAFT 320 590 BANANENSAFT 320 590
KIRSCHSAFT 320 590 ORANGENSAFT 320 590
RHABABERRSAFT 320 590 SAFTSCHORLE 2,80 5,00
720 %n/{%ww
SCHWARZER TEE 3,60 ESPRESSO 2,90
GRUNER ASIA TEE 3,60 KAFFEE CREMA 3,20
BEEREN TEE 3,60 GROSSER KAFFEE 4,50
KRAUTERTEE 3,60 CAPPUCCINO 3,90
KAMILLE 3,60 DOPPELTER ESPRESSO 3,90
FRISCHE MINZE 4,50 MILCHKAFFEE 4,50
FRISCHER INGWER 4,50 LATTE MACCHIATO 4,90
FRISCHER INGWER-MINZE 4,90 HEISSE SCHOKOLADE 4,50




Weisswein

o1l 0,21 021 10l
CHARDONNAY 390 590 FLASCHE RIESLING 26,90
GRAUBURGUNDER 390 590 VON KARL PAFFMANN
RIESLING VON KARL 4,50 6,50 WEINSCHORLE 4,90
PAFFMANN

ZO‘TM} eumn

o1l 0,21 1,01
MERLOT 390 590 FLASCHE 24,90
PRIMITIVO DEL SALENTO 3,90 5,90 PRIMITIVO DEL SALENTO
SPATBURGUNDER WG 460 6,90 FLASCHE SPATBURGUNDER 29,90
WEINBIET WG WEINBIET

Erge

o1l 0,21 1,01
PINOT NOIR 390 590 FLASCHE 27,90
SPATBURGUNDERROSE 4,60 6,90 SPATBURGUNDER ROSE
WG WEINBIET WG WEINBIET

- Proegecer -

0,11
MIONETTI DOC TREVISO 5,90
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Abbopholisehe Jocllrils

CAMPARI SODA 7.5 LILLET BERRY 7.5
5 CL CAMPARI, SODA 5 CL LILLET, SCHWEPPES WILD

CAMPARI ORANGE 7.5 BERRY, BEEREN

5 CL CAMPARI, ORANGENSAFT CAIPIRINHA 7.5
APEROL SPRITZ 7.5 CACHACA, LIMETTE, ROHRZUCKER,

5 CL APEROL, PROSECCO, CRUSHED ICE

SODA MOJITO 7.5
GIN TONIC 7.5 5 CL HAVANNA CLUB, SODA,

5 CL LONDON DRY GIN, LIMETTEN, ROHRZUCKER, MINZE
SCHWEPPES TONIC WATER WHISKEY SOUR 7.5
CUBA LIBRE 7.5 BOURBON WHISKEY, LIMETTEN UND

5 CL HAVANNA CLUB, COLA ROHRZUCKERSIRUP

WODKA ORANGE 7.5 ESPRESSO MARTINI 7.5
5 CL WODKA, ORANGENSAFT WODKA, KAFFEELIKOR, ESPRESSO
WODKA LEMON 7.5 TEQUILA SUNRISE 7.5
5 CL WODKA, SCHWEPPES BITTER TEQUILA, ORANGENSAFT,

LEMON GRENADINE

%Z/é/a‘ﬂo’ééhw&w &o—@'@'ﬁpé? o

VIRGIN MOJITO 6.5
SCHWEPPES GINGER ALE,

ROHRZUCKER, LIMETTEN, MINZE

VIRGIN ELAN BERRY 6.5

SCHWEPPES WILD BERRY, BEEREN,
LIMETTE, MINZE

VIRGIN SUNRISE ORANGE 6.5
ORANGENSAFT, SODA, GRENADINE
VIRGIN ESPRESSO TONIC 6.5

ESPRESSO, SCHWEPPES TONIC, EIS
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@éé/h Yo pv fn/gg gpéhy wogen E—
0,31 0,51 2cl 4cl
KROMBACHER PILS 390 4,90 WODKA ABSOLUT 3,50 5,50
MUNCHENER HELL 390 4,90 GIN BOMBAY 3,90 5,90
ALSTER (MIT SPRITE) 390 4,90 GIN HENDRICKS 5,20 8,00
RADLER (MIT FANTA) 390 4,90 JACK DANIELS 4,50 7,00
GESPRITZTES 390 4,90 TEQUILLA SIERRA GOLD 3,50 5,50
(MIT FASSBRAUSE) TEQUILLA SIERRA WEISS 3,80 5,80
HAVANA 7 JAHRE 3,80 5,80
MALTESER AQUAVIT 4,50 7,00
Flrgeherbior LINIE AQUAVIT 3,50 5,50
0,331 0,51
BERLINER WEISSE ROT 4,50 — Eriuler -
BERLINER WEISSE GRUN 4,50 2¢cl 4cl
PAULANER HEFEWEIZEN HELL 4,90 FERNET BRANCA 3,60 5,60
PAULANER HEFEWEIZEN DUNKEL 4,90 JAGERMEISTER 3,20 4,90
PAULANER KRISTALL WEIZEN 4,90 AVERNA 3,50 5,50
RAMAZZOTT 3,50 5,50
74%,@0—%&%&%0&0 @a’w%w E— , )
0331 051 —— @597%%@/%/& S
KROMBACHER PILS 3,90 2el 4el
PAULANER HEFEWEIZEN 4,90 PASCALL BIRNE 390 590
PAULANER HEFEWEIZEN 4,90 PASCALL PFLAUME 590 5,90
S TRONENGESCHMACK HIMBEERGEIST 4,20 6,90
GRAPPA 3,50 5,90
éu’,@b‘-ho/ -
2¢cl 4l
AMARETTO 3,00 4,50
SAMBUCA 3,50 5,50
LICOR NR. 43 3,90 5,50

BAILEYS 3,20 5,50




